


 CHUTNÁ  NÁM  OD  RÁNA




STUDENÁ  JÍDLA


1
100 g
Dušená šunka,máslo,okurek



46.-


3
100 g
Domácí uzené s křenem a okurkem


46.-


4
100 g
Sýr Eidam s máslem





36.-


5
100 g
Uzený sýr s máslem





39.-


6
100 g
Sýr Niva s máslem





46.-

8
150 g
Studený nářez





73.-




( dušená šunka 50g,,domácí uzené 40g,eidam 30g,




  uzený sýr 30g, máslo 20 g,okurek 50g ) 

9
150 g
Sýrový nářez






68.-

( Eidam 30g,Niva 30g,uzený sýr 30g,zrající sýr 30g, 




   Hermelín 30g,máslo 20g )




TEPLÁ  JÍDLA


10
3   ks
Vejce do skla






24.-


11
2   ks   Míchaná vejce na másle




21.-


12
2   ks
Míchaná vejce na cibulce




23.-


13
2   ks
Míchaná vejce se škvarky




28.-


14
  50 g
Žampiónová omeleta




34.-


15
  50 g
Sýrová omeleta





34.-


16
  50 g
Šunková omeleta





38.-


17
100 g
Vaječná omeleta se šunkou a sýrem


46.-


18
150 g
Ovesná kaše se  skořicí a máslem



39.-


19
160 g
Knedlíky s vejci ( dle přání houskové nebo bramborové )

32.-


20
  70 g
Pečená šunka s vejci





46.-


21
  70 g
Pečená anglická slanina s vejci



46.-


22
100 g
Domácí klobása s křenem a hořčicí


32.-



23
100 g
Jemné párky s křenem a hořčicí



28.-




OSTATNÍ


24
100 g
Kukuřičné lupínky





18.-


25
100 g
Müsli







26.-


26
  50 g
Jogurt bílý






18.-


27
  40 g
Porcovaná pašťika





18.-


28
  20 g
Porcované máslo





10.-


29
  20 g
Porcovaný džem





10.-


30
  20 g
Porcovaný med





15.-


31
  30 g
Porcovaná nugeta 





15.-

TEPLÉ  NÁPOJE


32
   10 g
 Káva espresso 





18,-


33
   10 g
 Káva česká zalévaná




15.-


34
   10 g
 Káva vídeňská





24.-


35
   10 g   Cappucino






21.-


36
   10 g   Káva laté






24.-


37
   10 g
 Čaj dle výběru





12.-


38
   10 ml Porcovaná citrónová šťáva  



  5.-

            39    
   10 ml Porcováná smetana do kávy



  3.-


40
    0.3 l  Mléko      






  9.-

            41           0.3 l  Granko   






13.-


42
   25 g
Horká čokoláda se šlehačkou

   

25,-

43
   23 g
Hot Apple 






25.-

600
   10 g
Šlehačka






  3,- 

601
   20 g
Svařáček






  5,-

602
   20 g
Citrón







  2,-




PEČIVO  


44
1   ks
Pečivo







  3.-


45
50 g
Chléb







  3.-



46
1   ks
Toast ( světlý – t
mavý )





   4.-




TROCHU  OD  DRŮBEŽE

101
150 g
Přírodní kuřecí řízek



     

  99,-

/ okořeněná kuřecí prsíčka opečená na pánvi /

102
150 g
Kuřecí prsíčka na rozmarýnu se žampióny


119,-



/ špikovaná kuřecí prsíčka s rozmarýnem opečená na grilu,

                  podávaná s podušenými čtvrtkami žampiónů /

103
150 g 
Kuřecí prsíčka s ovocem



    

129,-    



/ opečená kuřecí prsíčka,ozdobená teplou broskví,plátkem citronu se šlehačkou /

104
150 g
Zapečená kuřecí prsíčka se šunkou a sýrem
     

129,-

/ kuřecí prsíčka upravená na grilu pokrytá pláty šunky a sýra a zapečené /

105
150 g
Bramboráková placka plněná kuřecí směsí se zeleninou 
129,-

               / bramborák plněný pikantní kuřecí směsí /

106
150 g
Kuřecí nudličky se šunkou ve smetanové omáčce

129,-


/ opečené nudličky z kuřecích prsíček opečené společně s kousky šunky zalité smetanovou 


  omáčkou s petrželkou /

109
150 g
Krůtí medailonky na pivě,zeleninová obloha
     

129,-

/ krůtí medailonky osmahnuté na cibulce,podušené na pivě,

 servírované s opečenou anglickou slaninou /

110
150 g
Krůtí steak s jablky a brusinkami


     

139,-



/ krůtí prsa servírovaná s podušenými jablky,brusinkami a šlehačkou /

111
150 g
Staročeská krůtí prsa





129,-



/ plátky krůtího masa podušené ve smetanové omáčce se žampióny a koprem /  


113
150 g  
Ďábelsky ostrá míchanice z tří druhů masa
    

139,-

/ králičí,kuřecí a krůtí maso krájené na nudličky,rajčata,feferonky,kapie,křen  /

115
150 g
Rychtářova pochoutka





139,-

/ přírodně upravený plátek krůtího masa naplněný zrajícím sýrem a vlašskými ořechy /

116
150 g
Plněná krůtí prsa smažená v těstíčku

     

129,-



/ krůtí prsa plněná šunkou  a sýrem /


K R Á L Í K A   T A K Y    U M Í M E 

117
150 g
Králičí masíčko na slanince a česneku



119,-



/ nudličky z králíka opečené na cibulce a slanině ochucené česnekem a solí /

118
150 g
Králičí plátky v hořčicové omáčce


     

129,-


/ plátky masa opečené s kořením,podušené v hořčicové omáčce s pórkem /

119
150 g
Opilý králík







123,-

/ kousky králíka okořeněné majoránkou,citrónovou kůrou,hřebíčkem a česnekem,

  opečené na slanince a podušené v dostatečném množství piva /

120
150 g
Králík se švestkami






139,-



/ opečené kousky králičího masa promícháme se švestkami,žampióny,brusinkami,

  zalijeme bílým vínem a zlehka podusíme /

121
150 g
Medailonky z králíka dle bývalého uzenáře Vydry

139,-

/ jednotlivé medailonky opečeme na pánvi,s kousky slaniny,uzeného masa,

  domácí klobásy podáváme v jemně smetanové paprikové omáčce /

123
150 g
Králičí filátka na medu





139,-

/ masové nudličky zprudka opečené společně s mandlemi a pórkem, podušené s medem,

  vínem a ochucené zázvorem a citrónovou šťávou /

126
150 g
Králičí plátky naši bábiny





129,-


( plátky masa opečené na slanině promíchané s rajčaty,plátky brambor,houbami,podušené


  s majoránkou,vložené do misky,posypané sýrem a zapečené )

127
150 g
Smažený králík v pivním těstíčku 




129,-

/ jednotlivé plátky obalené v pivním těstíčku se zrajícím sýrem a usmažené /

O   RYBÁ CH   JEN  TO   NEJLEPŠÍ

202*  
200 g
Pečený pstruh na bylinkách 


     
  
  96,-
/ pstruh posypaný bylinkami,zakáplý citrónovou šťávou,obalený v mouce a opečený na oleji /

203*
200 g   Grilovaný pstruh s bílou vinnou omáčkou


  96,-



(pečený pstruh s jemným rybím kořením přelitý vinnou omáčkou)

206
200 g
Smažený pstruh ve strouhance


      
  
  96,-

/ osolený,obalený ve vejcích,strouhance a smažený /
207
200 g
Pečený sumec na česneku





136,-

/ okořeněné porce obalíme v rozšlehaných vejcích se sýrem a opečeme / 

208
200 g
Grilovaný sumec zdejšího hejtmana



136,-

(okořeněný sumec tymiánem,opečený  na másle s plátky slaniny ,podušený

 se žampióny,rajčaty,paprikovým luskem a bílým vínem) 

209
200 g
Sumec zámeckého baštýře





136,-

(pečený sumec se sardelovou pastou,podušený v bílém víně a posypaný 


 sekanými mandlemi a petrželkou )

212
200 g
Pečený kapr na roštu s kmínem


      
  
  78,-

( porce kapra pokapaná citrónem,opečená,přelitá rozpuštěným máslem  s petrželkou)

214
200 g
Moravský kapr






  89,- 

(marinovaný kapr v česneku,worcestru,drceném kmínu a pepři,servírovaný 

 s červenou šťávou a ozdobený na kolečka krájenou syrovou cibulí)

216
200 g
Bábinčin smažený kapr



       
  
  78,-
/ slaninou prošpikovaný kapr ve strouhance obalený a usmažený /

219
200 g
Pečená štika na špeku





136,-

/ pečená štika společně se špekem,okořeněná směsí rybího koření,

   přelitá výpečkem z přípravy pokrmu / 

220
200 g   Štika v pikantní omáčce





136,-

/grilovaná štika,podušená v pikantní omáčce z hořčice,vína,smetany

 okořeněná muškátovým oříškem a bílým pepřem /

221
200 g
Zapečená štika v misce





136,-

/opečené filátka štiky vložené do zapékací misky vyložené  plátky vařených brambor

 šunkou a rajčaty,zalité smetanou s vejci a zapečené /

222
200 g  Candát staré kuchařky





178,-
/ candát potřený sardelovou pastou pečený na cibulce,zalitý  smetanou ,

 ozdobený petrželkou a citrónem,při servisu posypaný opraženou strouhankou /

223
200 g  Zapečený candát sýrem





178,-

/ staženého candáta opečeme na másle, okořeníme muškátovým 

 květem, posypeme sýrem a zapečeme /

224
200 g 
Candát po selsku






178,-

/ opečené a slaninou prošpikované plátky candáta, podušené na  paprikovém základě

 společně s rajčaty,žampióny a paprikovými lusky /

232
200 g
Pečený losos na roštu



     

126,-

/ okořeněné porce lososa opečeme na pánvi zakápneme rozpuštěným máslem

  s citrónovou šťávou a necháme podusit /

233
200 g
Medový losos







126,-

/ kousky lososa potřeme směsí česneku,medu,soli,rybího koření, citrónové 

  šťávy a opečeme,podlijeme vínem a zadusíme /  

236
200 g
Marinovaný losos na mandlích




126,-

(marinovaný losos ve víně a smetaně s kořením,přírodně upravený,

 servírovaný se sekanými mandlemi)

237
700 g
Baštýřova kolácie






498,-

a neb rybí hody pro celou rodinu             

/ vařená štika v marinádě,zapečený candát sýrem,

 grilovaný sumec,pečené filátko ze pstruha,

 zapečený úhoř v misce smetanou a sýrem se zeleninou a česnekem ,

 pečený losos a smažený kapr 

 vše servírované na míse se zeleninovou oblohou, s citrónem,

 holandskou omáčkou a studenou pikantní omáčkou /

240*

dle váhy,  + 10g  =  6,-
   NA  TOHLE  SE  HUBA  SMĚJE
253
200 g
Dušené škeble na víně





122,-


/ maso škeblí podušené na másle s bílým vínem,petrželkou a kořením,upravené do misek

                  a přelité vlastní šťávou /

254
200 g
Specialita ze škeblí dle hoteliéra Gregora ( 1908 )

136,-

             / opečené maso škeblí na slanince s loveckou omáčkou /

255
200 g
Rizotko z masa škeblí se smetanovocitrónovou om.

136,-

/ maso škeblí podušené s houbami a květákem promícháme s rýží a servírujeme


  přelité omáčkou /

256
200 g
Pikantní  







122,-


/ opečené maso škeblí s česnekem,podušené chilli papričkami / 

257
200 g
Smažené škeble v pivním těstíčku




122,-


/ smažené maso škeblí podávané sypané petrželkou a s plátky citrónu /

248
200 g
Pečená žabí stehýnka od Pohledce




169,-

 
/ v mouce a ostrém koření obalená stehýnka dozlatova opečeme,podáváme s citrónkem /  

249
200 g
Žabí stehýnka ve smetanové omáčce se šunkou a slaninkou
169,-

(okořeněná stehýnka opečená na omastku společně se šunkou a slaninkou zlehka podušená,

 zalitá smetnou a zjemněná žloutky)

250
200 g
Dušená žabí stehýnka na víně




169,-

(dušená stehýnka na másle a bílém víně se žampióny a jemně krájeným pórkem,

  servírovaná s plátky rajčat)

251
200 g
Žabí stehýnka dle míloveckého faráře



169,-


( opečená žabí stehýnka ochucená česnekem,hořčicí a worcesterem,servírovaná v tomatové

                  omáčce  s křenem ) 

252
200 g
Smažená žabí stehýnka 





169,-

(smažená obalená žabí stehýnka ve strouhance 

                 se sekanými mandlemi podávaná s citrónem )

  DOBRÁ  FLÁKOTA  MASA JAKO  DOMA
syrová = uvnitř syrová s opečenou kůrčičkou delikatesa pro

                  labužníky                 

krvavá = uvnitř do růžova upečená, ale ještě krvavá,  velice      

                  šťavnatá

růžová = uvnitř růžová, ale ne syrová, maso je šťavnaté a křehké

propečená = uvnitř propečená, téměř suchá

301
200 g
Svíčková farské hospodyně





198,-

( steak z vepřové panenky protažený slaninkou,okořeněný cayenským pepřem,

  servírovaný se sýrovou omáčkou  se špetkou česneku,vše obloženo růžičkami brokolice )

302
200 g
Pfefersteak





    

189,-

( maso z vepřové panenky dobře okořeněné, podlité jemně

  pikantní smetanovou omáčkou s vložkou jemně krájených okurek,cibule a žampiónů )

306
300 g
Selská grilovaná krkovička




           139,- 
 

( maso potřené česnekem a okořeněné,podávané s křenem a hořčicí )
307
300 g
Špikovaná vepřová kýta na grilu s fazolkami


149,-
  

( vepřový steak  protažený slaninou opečený na grilu podávaný s fazolkami a žampióny

                                                                  

             na smetaně ) 
308
200 g
Marinovaná panenka



    

169,-

                               ( jednotlivé porce vepřové panenky marinované s cibulí a divokým kořením zprudka opečené,            

                                 při servisu obložené smaženou  vídeňskou cibulkou a ochuceným celerem )

309
200 g
Vepřový steak s hořčicovou omáčkou

    

169,-

            
( steak z vepřové panenky upravené na roštu servírovaný

                                 s  hořčicovou omáčkou )

310
300 
Mix – Gril







268,-

( tři druhy masa – pštrosí kýta, vepřová panenka a kuřecí prsíčka

  upravené na roštu, ozdobené bylinkovým máslem a žampiony )

311
200 g
Gaskoňský pštrosí steak



    

229,-

  

( při servisu přírodně upraveného pštrosího masa zdobíme, jednotlivé porce gaskoňským

  máslem -česnek, muškátový květ, cayenský pepř )

OCHUCENÁ ČERSTVÁ ZELENINA

350
250 g
dle denní nabídky





  
  39,-



ZAVAŘENÉ  OVOCE
351
170 g
dle denní nabídky





  
  36,-
TROŠKU SLADKÉHO NAKONEC

352
  2 ks
Jemné palačinky s jablky a ořechy



  
  52,-



( jednotlivé palačinky potřené medem, podušenými jablky 

   s vlašskými ořechy, přeložené do

   šátečku, zdobené šlehačkou a karamelovou omáčkou )

353
  2 ks
Palačinky se zmrzlinou




  
  56,- 



( palačinky plněné jahodami, při servisu zdobené zmrzlinou,

 šlehačkou a čokoládovou polevou )

354
  2 ks
Paldy naši bábiny





  
  56,-



( palačinky s ananasem potřené rybízovou marmeládou,

  složené do ruličky,ozdobené čokoládovou zmrzlinou,šlehačkou

  a vanilkovým krémem) 

355
  2 ks
Horácké palačinky s borůvkami a malinami


 59,-



( palačinky plněné borůvkami a malinami,složené do šátečku podávané

                  s pistáciovou zmrzlinou ,ozdobené šlehačkou, strouhaným perníkem

  a čokoládovou omáčkou )

POHÁRY  -  BEZ  ZMRZLINY

356

Borůvkový se šlehačkou




  
  49,-

357

Malinový se šlehačkou




  
  49,-

358

Broskvový se šlehačkou




  
  46,-

359

Jahodový se šlehačkou




  
  46,-

360

Ananasový se šlehačkou




 
  46,-




POHÁRY  -  SE ZMRZLINOU

361

Ananasový s karamelem a zmrzlinou


  
  52,-



( kousky ananasu zalité v karamelu s vanilkovou zmrzlinou, 

  zdobené šlehačkou )

362

Bambino






  
  56,-



( zmrzlina s jahodami přelitá ovocným sirupem a vanilkovým 

                  krémem, ozdobená šlehačkou,brusinkami,piškoty a čokoládovou polevou )

363

Mandarinkový se zmrzlinou



  
  52,-



( vanilková zmrzlina s kousky mandarinek, při servisu zdobená 

  šlehačkou, oplatkou a sekanými mandlemi )

364

 Hastrman






 
  56,-

( maliny,pistáciová zmrzlina,vanilkový krém,piškoty,vlašské ořechy,

  šlehačka,čokoládová poleva )

365

Jahodový se zmrzlinou a griotkou



  
  59,-



( jahody s vanilkovou zmrzlinou přelité griotkou, zdobené šlehačkou, 

  oplatkou a čokoládovou omáčkou )

366

TUTI-FRUTI pro dvě osoby



  
  76,-



( míchané ovoce se zmrzlinou, šlehačkou, sekanými mandlemi, karamelem a vaječným koňakem )

POCHUTINY K NÁPOJŮM  VHODNÉ

401
  50 g
Olivy s papričkou





  
  19,-

402
  50 g
Olivy s mandlemi






  32,-

403
  50 g
Pražené slané mandle



  
  
  28,-

405
100 g   Slané arašídy




 
 
 
  18,-

406
100 g
Slané tyčinky



     

  
   
  16,-

K POKRMU SE DOPORUČUJE PŘILOŽIT

407
200 g
Vařené brambory



      

  
  20,-

408
200 g   Česnekové brambory




  
  24,-

409
200 g
Smažené hranolky





  
  26,-


410
200 g
Pečené brambory se slupkou




  26,-

411
200 g 
Opékané brambory





  
  22,-

412
200 g
Bramborová kaše






  22,-

413
150 g
Smažené bramborové krokety



  
  26,-

414
150 g
Bramboráčky





 
  28,-

415
200 g
Bramborové knedlíky


  


  20,-

416
160 g
Houskové knedlíky





  
  20,-

417
150 g
Dušená rýže






 
  24,-

418
150 g 
Šunková rýže






 
  26,-

419
150 g
Hlávkové zelí






  
  20,-

420
250 g 
Vařený kukuřičný klas




  
  26,-

  46        1 ks 
Opečený toast





       
    4,-

421
150 g
Zeleninová obloha





  
  22,-

422
  50 g
Okurek






    
  10,-

423
  50 g
Tatarská omáčka





  
  15,-

424
  50 g
Chilli omáčka






  15,- 
425
  30 g
Hořčice







    6,-

426
  30 g
Kečup








    8,-

427
  20 g
Krenex







    8,-

               POCHOUTKY  PRO

      MILOVNÍKY DOBRÉHO JÍDLA
1 ks
Pečená kachnička

1 ks
Husička se zlatou kůrčičkou

1 ks
Pečená vepřová kýta

1 ks
Sváteční krocan s mandlovou nádivkou



1 ks   Pečené vepřové koleno

Nabízené pochoutky nutno objednat tři dny

předem, cena bude pro Vás připravena dle

váhy zhotoveného pokrmu
.
tel.: 566 523 612

Ke všem podávaným pokrmům Vám přejeme dobrou chuť !

