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Aperitivy:
1 dcl Cinzano Bianco...........coeeeeeeeeeeeeeeneeenss 45,-
1 dcl Cinzano RoOSSO.......ccoeeeeeeeeieeeeeeereneesnnn 45,-
1 dcl Martini BiGnco.........ceeeeeeenneeeeeeennnnnnn 45,-
1 dcl Martini ROSSO.......cceeeeeennieeeeeeennnnonnnns 45,-
Ldcl Martini Dry ....cccovvvviiiinnnniinnennnnicnnnnn 45,-
1 dcl Metropol Bianco.............cccccevuvenennnnn. 40,-
1 dcl Metropol ROSSO.........cccoeeeeviiinniiinnnnnn. 40,-
0,5 dcl Campari ........ccceeeviviiiinneiiiissnneienennn 50,-
0,5 dcl Jigermeister ........cceeeueeeiieeiniiunennnnn 55,-

Studené a teplé predkrmy:

80 g Mozzarela Caprese- mozzarella, rajcata,
bazalka, olivovy olej..............cccueueeennn.... 80,-

80 g Hoveézi carpaccio s bazalkovy pestem,kapary,
olivovym olejem a parmezdnem..............145,-

100 g Grilovany camembert, sladka chili
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Polévky :

28 0,31 Hovezi vyvar se zeleninou a nudlemi. .........35,-

29 0,31 Hovezi vyvar se zeleninou, nudlemi a

S jatrovym knedlickem ............................40,-
31 0,31 Cesnekovi polévka s vejcent .................... 40,-

33 0,31 Francouzka krémova cibulova polévka se
syrovymi koulemi a slehackou .................. 45,-

Dalsi dle denni nabidky

Zeleninové salaty :

40 250 g Sopsky zeleninovy Saldt .................cn... 85,-

41 250 g Salatova misa s restovanym dritbezim

43 250 g Salatova misa s tuiidkem , francouzkym
dresinkem a balkanskym syrem..............1135,-

44 250 g Velky zeleninovy saldt s grilovanou
panenkou(1502) a franc. dresingem.........135,-
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Bezmasa jidla :

100 g SmaZeny Eidam, tatarka,

ODIORA.«ceeeennaannnaaaannnniiiieeneennnineennennn 115,-

120 g SmaZeny camembert, tatarka, ,
ODIONG «.cceeeeeaaaannannnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn 115,-
100 g SmaZena Niva, tatarka, obloha ............... 115,-

100 g SmaZené olomoucké tvaruzky, tatarka,
011 1] T P wees 115,-

Pokrmy pro nase malé hosty :

100 g Prirodni kut. prsicka s broskvi, hran. obl. ..75,-
2 ks Palacinky se zavareninou a Slehackou .... 70,-
4 ks Kynuté ovocné knedliky ..................... .85,-
70 g SmaZeny vepiovy Fizek, hran.,obloha....... 75,-

50 g SmaZeny syr, hranolky, obloha.............. 75,-
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Steaky z hovezi svickové
200 g Pffefer steak, , obloha ..............ccceeeeee ..290,-
200 g Biftek se Sunkou a vejcem, ., obloha..... .. 290,-

200 g Biftek s h¥iby a jemnou francouzkou
omdackou, obloha .........aaaeeeeeeoeeeeen. ...290,-
200 g Biftek s bylinkovym mdslem, , obloha ....290,-

300 g Dievorubecky biftek se dvéma vejci
obloha, anglicka slaning .................... 350,-

Hovezi maso:

170 g Videriska rosténa se Sunkou a vejcem,
(0] o] [0] o 1= 170,-

200 g Rosténa plnéna Zampiony, Sunkou a syrem,
ODIORA «ceeeennannnnneeeeeeniiiiiinnnnnnaeeenn 170,-

200 g Svratecky gulas z pravé hovézi svickové,
domdci brambordCky ...........ccooeuveenen. 250,-

Na piani pripravime tatarsky biftek
topinky ........ 100 g/ 160,- K¢
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Veprové maso
170 g Prirodni vepiovy Fizek, , obloha..............120,-
200 g Safdrsky plnény Fizek, obloha.......... ....... 140,-

( plnény Zampiony, Sunkou a syrem,)
170 g SmaZeny vepiovy iizek, obloha........... ... 115,-

170 g SmaZeny plnény iizek, , obloha ............. 130,-

( Plnény syrem a Sunkou )

170 g Kovaisky Spiz,, obloha .................... ... 140,-
( 2 platky vepi. kyty a 1 platek rosténce na jehle, syr )

170g Krémaiska pikantni smés, bramboracky...170,-

Kotleta ( bez kosti)

170 g Prirodni kotleta se Sunkou a vejcem ........135,-

200 g Hamburgska plnénda kotleta,, ............. .. 140,-

( kotleta plnéna Sunkou a camembertem)
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Pokrmy z driibeZe :

170 g Grilovana kuieci prsicka, obloha................110,-

170 g Kurieci prsicka Gordon Bleu,
obloha (smazend kapsa plnénd Sunkou a syrem,

zevniti  potiend keCupem ) «ceeesee socoscsscccsccssccs 130-

170 g Prirodni kureci prsicka zapecenad
hermelinem, obloha................cee.u...... 135,-

200 g Prirodni plnénd prsicka, obloha...................135,-

( kapsa plnéna Zampiony, Sunkou a syrem,)

114 170 g Havajské medeilonky s brokolici a nivou,
ODIONA «cceeeeeannnnneeeeennreiiieeennnnneeeann 135,-

119 170 g SmaZena kuieci prsicka, obloha............110,-

121 170 g Pikantni smaZend pochoutka s dritbeZiho
masa , obloha ( retida z kuiecich prsicek

plnénd zeleninou, Sunkou a syrem, chilli )eoeeeooccoces A3 5,-
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Speciality nasi kuchyné :

300 g Mix grill, ( steaky z hovézi svickové,
vepiové panenky a kurecich, prsou........230,-

200 g Herkulesova jednohubka,,obloha............. ...165,-

( ti'i druhy masa proloZené a zapecené syrem, zdobeno ovocem)

200 g Polnicské smaZené kuieci nudlicky,
ODIONG «.cceeeeaaaannnnnnnnnnnnnnninnineieeeeecnnnns 135,-

200 g Kuieci prsa po pekingsku, , obloha ..............155,-

( kuveci prsa na nudlic¢ky, zelenina, sojova om., worchester)

150 g SmaZena prsicka ,, Plesnivec,,
( smaZend prsicka plnéna nivou a
OlIVAMI) .«.uuueeeeeeiiiiiiiiiiiinnnnnneeececnnnnn 140,-

250 g Vepiové ministeaky 7 penenské svickové sypané

Ryby :
200 g Pstruh na rostu, obloha ............ ypeneeeesane 115,-
200 g Peceny filet 7 canddta na kminé s bylinkovym

TR [ 7 T Zto 1 O I

108 NAAVARA FPD au.cenenanaaanvieeveiinnnniiiiiiaggarieeeennnsdym
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Prilohy :

200 g Opecené brambory............cccevveeuvvunnnn.. 35.-
200 g Hranolky .........ccoeevvinviiinnminnnssneccsnnnenn.. 35,-
200 g Bramborové krokety ..............ccceeennunee.o40,-

4 ks BrambordCky ........ccooevvviiiiinnniiinnnnnsscnnecdl,-
150 g DUSERA FYZ «ovvernreeinieinieineisinronnionnmonnns 35,-
200 g Varené brambory .........cccovvvenvvinnnnnnnnsennnc35,-
200 g Opecené americké brambory .....................40,-
200 g Opecené americké brambory sypané nivou....45,-
200 g Stouchané brambory s cibulkou ...............45,-

200 g Grilovand zelening..............ce.eeeeonieenenn 55,-

1ks brambordcek.........nueeueeenneonneeinnnnnnnnnn 15,-
Omacky :
Dresing francouzky........ceeeevvveeiineiiieniienennens 25,-
CeSEkOVA OMACKA «o.vuvueesnssnesernenesesaesesasnsns 25,-
Tatarska OMACKA «...ceeeuennieeeeeeennseeeeneennnenenns 25,-
KeCUD couuvvvinniiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinsiinnnnns JRUT 25,-
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Sladké speciality :

Cisarska sladka pochoutka( paladinka
S horkym lesnim ovocem , vanilkovou
zmrzlinou a Slehackou).........ceeeeenneeeeeeiiannnnnn... 95,-

Palacinka se zmrzlinou, ovocem a slehackou ........ 95,-
( Palacdinka, ovoce, zmrzlina,$lehacka, cokoldada, vaj, koriak )

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a
SICRACKOU cceeeeeeennnnnnnnnnneieieeieeeeeeeeeeeeeecesananns 75,-

Medovy dort Marlenka se Slehackou a
(1) 01] (177 1] 7 OO OO SOOI PPR, Jo I

Banan v Cokolade .........ceuuuuuneeniieniiiiiiinnnnninnn 85,-
( Bandan, cokolada, ovoce,slehacka )

SmaZené recké broskve se skovici a Slehackou .........75,-

Zmrzlinové pohary

Bandnovy pohar ...........cceeeviiiiiiiiiiiiiiiinniiinn 60,-
Ananasovy PORAr .........ccceeeviiiiiiniiiiiiinnnionn 60,-
Broskvovy pohar ..........cceeeviiiiiiiiiiiiiinnnnninn 60,-
Jahodovy pohar ...........coceeviiiiiiiiiniiiininiinnn 60,-
Mandarinkovy pohar .............coeeevivinniiiinnnnn 60,-
Michany poRaAr ..........ccvvvviiiiniiiiinieiennconnnnns 60,-
Zmrzlina Se SIehackou ......ceeeeeveeeeeeiieiinnnnnnn 45,-
Ovoce Se SICRACKOU «....uueeeeenenniiieeennennseeeennn 45,-
Ovoce Se ZMIZINOU «...eeeeeenniieiennennnieieeennnnnn 45,-
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Dale si dovolujeme nabidnout
pecenou kacenu C pecenou husu p 7 | objednéavce
24hodin pfedem.

Ceny : pecen.a..k.acenaoa, kg

LHHHI LI LI L

pecena husa 1 kg- .o, egso

Cena je vcetné priril oh, podévano
( teply bufet ), kazdy si gy b

Dal e ni&spoeeci prostoryi deal ni  pr o pofétgén
svateb, promoci, roadalsngdhspol aCrosgKiy
akci . Dal e nabi zi me gr-idbpmauf:umamleagi

Ve VasSich prifanich a-poiadavc‘gch

mal né vstfric.

Pfejeme Vam mnoho pFl’jemnychgch
vhasSi stylové restauraci !

Ceny byly stanoveny dohodou.

Za provoz zodpovida: Mar t
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